
 Trimaran    3/4 pers        112 €

Tous nos plateaux sont servis avec aÏoli , vinaigre à l'échalote et beurre demi-sel

NOS  PLATEAUX

Goélette      4/5 pers        150 €

30  Huîtres fines n°3
15  Crevettes  Amérique Sud (40/60)
  6  Gambas Océan Indien  (30/40)
  3  Langoustines (20/30)
  9  Moules spéciales
  3  Clams
  9  Amandes
  9  Palourdes
24  Bulots cuits

36  Huîtres fines n°3
20  Crevettes Amérique Sud (40/60)

  8  Palourdes

   1  Tourteau ( femelle 500/ 800 gr)
   1  Homard Breton  cuît maison (600/700 gr)
36  Huîtres fines  n°3 
20  Crevettes Amérique Sud (40/60)
  4  Gambas Océan Indien (30/40)
  4  Amandes   
  8  Moules spéciales
  8  Palourdes   
20  Bulots cuits
      Crevettes grises,  Bigorneaux

  

Carte restaurant

              

  

Suite à de nombreux incidents nous n’acceptons plus les règlements par CHEQUES.

San Pellegrino,  Evian,   50 cl .............................................................  2,90 €
San Pellegrino,  Evian, 100 cl .............................................................. 4,50 €

    

              

Apéritifs

    

              

12 € 

Formules Coquillages (A toute Heure) 

7  Huitres fines N° 3
 
1  Verre de Vin*
    ou Bière 33 cl
    ou 50 cl eau minérale 

* Verre de vin 15 cl

 Nos Caviars

20 gr Caviar  
         Baéri Pologne
16 Huitres Fines   N° 3
12 Crevettes 40/60

 Nos Duos Caviar

20 gr  Caviar   
          Baéri Pologne
1 Gambas Sauvage  U/10
12 Gillardeau  N° 4
     ou Ancelin  N° 4
8 Gambas 30/40 75 € 58 € 140 € 

50 gr  Caviar
           Osciétre Pologne
6  Gillardeau  N° 4
6  Gillardeau  N° 2
6  Huitres Fines N° 3
8  Gambas 30/40 
8  Bulots cuits 

6  Huitres fines N° 3
6  Crevettes 40/60 
6  Bulots cuits 

1 Verre de Vin*, bière  33 cl
   ou 50 cl eau minérale 

18 € 

5  Huitres Gillardeau  N° 4
5  Huitres fines N° 3
5  Crevettes 40/60 
5  Bulots cuits 
1 Verre de Vin*, Bière 33 cl
   ou 50 cl eau minérale  

26 € 

1/2  Tourteau fem. 4/600*
8  Huitres fines N° 3
4  Crevettes 40/60 
4  Bulots cuits 
2  Palourdes   
2  Moules
1  Verre de Vin * ou Bière 33 cl
ou 50 cl eau minérale 

30 € 

1  Gambas géante Sauvage U/10 
4  Huitres fines N° 3
4  Gillardeau N° 3
4 Crevettes 40/60 
4 Bulots cuits 
2  Palourdes     2  Moules
1 Verre de Vin* ou Bière 33 cl
   ou 50 cl eau minérale   

36 € 

1/2  Homard Breton 6/700 *
4  Huitres fines N° 3
3  Gillardeau  N° 2
5  Crevettes 40/60 
5  Bulots cuits 
2  Palourdes     2  Moules
1 Verre de Vin* ou Bière 22 cl 
    ou 50 cl eau minérale  

49 € 

 Baeri *  Pologne ............... 29 €           65 €          160 €       
 Osciètre Pologne  .............. 37 €           87 €          210 €       
 Baéri France  .................... 37             87 €          210 €   
 Béluga  Bulgarie  ...........                   300 €          740 €    

  20gr           50gr          125gr       

L

’

                 

                                                    Service à toute heure

Mail gérant : lostrea@aol.com

Horaires 

         

           Bières
1664  ou   Heineken   33 cl .................................................................. 3,50 €
Desperados  33 cl ................................................................................... 3,90 €          

    Champagnes
Germar Breton  37,5 cl ............................................................................. 20 €
Germar Breton  75 cl ................................................................................ 35 €
Lallier brut ou rosé  75 cl ........................................................................ 45 €
Collet brut 75 cl ......................................................................................... 55 €
Ruinart 75 cl ................................................................................................ 68 €      

           Jus de fruits et Sodas
Coca Cola ou Coca cola Zéro    33 cl ................................................ 2,90 € 
Orangina    33 cl ...................................................................................... 2,90 €
Ice Tea pêche  Walden 25 cl ...................................................................... 3 €
Jus de fruits 20 cl  ................................................................................... 2,90 €
Ananas, Orange, Pomme, Tomate           

           Eaux Minérales

 www.lostrea.com

L’abus d’alcool est dangeureux pour la santé, à consommer avec modération.

32  Huîtres fines n°3
20  Crevettes Amérique Sud (40/60)
  8  Gambas Océan Indien (30/40)
  4  Langoustines (20/30)
  8  Amandes 
  8  Moules spéciales
  8  Palourdes
20  Bulots cuits
      Crevettes grises, 
      Bigorneaux

   1  Tourteau ( femelle 400/ 600 gr)
   1  Homard *  cuît maison (600/700 gr)
32   Huîtres fines  n°3 
20  Crevettes Amérique Sud (40/60)
  4  Gambas O. Indien 
  8  Amandes   
  8  Moules spéciales
  8  Palourdes   
20  Bulots cuits
      Crevettes grises,  Bigorneaux

  
     ° Fines de claire  Barrau (Spécialiste des vertes de claire) 

      ° Spéciales Ancelin    (très charnues avec un goût de noisette)     

    ° Spéciales Gillardeau      (huîtres renommées et très charnues)

   

          Marennes Oléron                 les 6                   les 12

              

* Poids de la pièce           ** Nombre de pièces au kg

Bulots , Moules, Amandes ...... 0,80 €  pièce
Praires  .................................... 1,50 €  pièce
Palourdes  grosses ................... 1,20 €  pièce
Clams moyens  ............................. 3 €  pièce
Bigorneaux  gros cuîts .......... 3 € les 100 gr

 Homards Bretons (600/700 gr)*.............. 42 € pièce

Langoustes roses (450/550 gr)*............... 42 € pièce

Araignée (600/800gr)* ..........................  18 € pièce

Tourteau femelle (400/600gr)* .............. 18 €  pièce
Demi  Tourteau femelle (600/800gr)* ...... 9 € pièce
Pinces de tourteau (16/20)**.............. 2,20 €  pièce

Pattes de king-crab  ....................... 12 € les 100 gr
Langoustine  (15/20)**...................... 2,50 €  pièce

Gambas sauvages Afrique (5/8)**..... 9 €  pièce
Gambas Océ In. (30/40)** élevage .... 1,50 € pièce
Crevettes A. Sud (40/60)** élevage .. 0,80 €  pièce
Crevettes Grises  ..................... 4 € les 100 gr
Saumon fumé  Ecosse  ............ 9 € les 100 gr
  

          Huitres

Composez vous-même votre plateau

Crustacés

Plateaux de fruits de mer

8  Huîtres fines n°3
6  Crevettes Amérique sud (40/60)
1  Gambas Océan Indien  (30/40)
6  Moules spéciales
6  Bulots cuits  
    Crevettes grises / Bigorneaux

16  Huîtres fines n°3
  2  Tranches de Saumon fumé
10  Crevettes Amérique sud 
  2  Gambas Océan Indien (30/40)
10  Bulots cuits 
       Crevettes grises / Bigorneaux

20  Huîtres fines n°3
10  Crevettes Amérique sud (40/60)
  6  Moules spéciales
  6  Palourdes moyennes
10  Bulots cuits 
     Crevettes grises / Bigorneaux

   1  Tourteau ( femelle 400/600 gr)
16  Huîtres fines n°3
10  Crevettes Amé. Sud (40/60)
  2  Langoustines (15/20)
  4  Amandes
  4  Moules spéciales
  4  Palourdes   
10  Bulots cuits
     Crevettes grises
     Bigorneaux

   1  Homard * cuît maison  (600/700 gr)
16  Huîtres fines n°3
10  Crevettes Amérique Sud (40/60)
   2  Gambas Océan Indien  (30/40)
   2  Langoustines (15/30)
   4  Amandes
   4  Moules spéciales 
   4  Palourdes 
10  Bulots cuits
      Crevettes grises,   Bigorneaux

          Crustacés          Coquillages

          Crustacés

 Némo          2/3 pers      69 € Solo           1 pers          28 €

Calanque     2 pers         52 €

Ecume      2/3 pers        56 €

Haiti      2/3 pers         96 €

L’Estérel     4/5 pers     148 €Lamparo   2/3 pers        99 €

L’Ostréa     4/5 pers        122 €

Goélette      4/5 pers      158 €

Nos plateaux de fruits de mer 

                 

                                                    Service at any time

 Trimaran    3/4 pers      108 €
30  Huîtres fines n°3
15  Crevettes  Amérique Sud (40/60)
  3  Gambas Océan Indien  (30/40)
  3  Langoustines (20/30)
  9  Moules spéciales
  9  Amandes
  9  Palourdes
15  Bulots cuits

      Crevettes grises, Bigorneaux

  2  Tourteaux ( femelles 400/600gr)
32  Huîtres fines n°3
20  Crevettes Am. sud (40/600)
  4  Gambas Océan Indien (30/40)
  4  Langoustines (20/30)
  8  Amandes
  8  Moules spéciales
  8  Palourdes
20  Bulots cuits
      Crevettes grises       Bigorneaux

                                                                                                        Service at any time

                                                    Service at any time

                 

                                                    Service à toute heure

La composition des plateaux peut varier selon les arrivages la saison ou la pêche .   ( * Homard Breton ou Canadien suivant la saison )  

Service à toute heure

Ancelin      N°4                                        13 €                              26 €
Ancelin      N°3                                        15 €                              30 €
Ancelin      N°2                                        17 €                              34 €

Gillardeau      N°4                                   14 €                             28 €
Gillardeau      N°3                                   16 €                             32 € 
Gillardeau      N°2                                   18 €                             36 €

Barrau        N°3                                          9 €                              18 €
Barrau        N°2                                        10 €                              20 €

Demi  Langoustes roses (450/550 gr)*.... 22 € pièce

(40/60)

(30/40)

Service at any time 

   1  Langouste Rose Fraiche Caraïbes (450/550)
16  Huîtres fines n°3
10 Crevettes Amérique sud (40/60)
  2  Gambas Océ.Indien (30/40)
  4 Amandes      10  Bulots 
  4  Moules         4 Palourdes
     Crevettes grise, Bigorneaux  


